Voditka uvedena nize vyplyvaji ze zavéru zasedani hodnotitelské
komise a jsou zavazna. Pribézné budou dle potieby doplfnovana
spravcem znacky.

Voditka pro parametry, které jsou diivodem pro neudéleni znacky KLASA:

Obsah E 120 koSenily ve vyrobku.
Obsah aromatické latky u Sunky nejvys3i jakosti a Sunky vybérové. Pfipustny je pouze
obsah koufovych aromat, kterych je v sou€asné dobé definovano 7 v provadécim
nafizeni Komise (EU) €. 1321/2013, kterym se na urovni Unie stanovi seznam
primarnich produktl koufovych aromat povolenych pro pouziti jako takové v
potravinach nebo na jejich povrchu a/nebo
k vyrobé sekundarnich koufovych aromat.
Obsah aromatické latky u trvanlivych tepelné opracovanych masnych vyrobku.
Pfipustny je pouze obsah koufovych aromat, kterych je v sou¢asné dobé definovano 7
v provadécim nafizeni Komise (EU) ¢. 1321/2013, kterym se na drovni Unie stanovi
seznam primarnich produktd koufovych aromat povolenych pro pouziti jako takové v
potravinach nebo na jejich povrchu a/nebo k vyrobé sekundarnich koufovych aromat.
Obsah aromatické latky u trvanlivych fermentovanych masnych vyrobku.
Pfitomnost latek s barvicimi uginky jako napfiklad &ervena Fepa u trvanlivych tepelné
opracovanych masnych vyrobku a trvanlivych fermentovanych masnych vyrobkd.
Pfritomnost glutamatu, kvasni¢ného extraktu nebo latky pusobici jako zvyrazriovace
chuti
u veSkerych vyrobku.
Obsah zahustovadel karagenanu a gumy euchemy ve vybérovych Sunkach.
Konzumni mléka, ktera jsou tepelné osetfena teplotami na urovni UHT.
Obsah pfidané zivocisné bilkoviny u vSech masnych vyrobk.
Termin ,détsky” — vyrobky ocenéné znackou KLASA musi splfiovat alespor nékterou
z téchto podminek:
1. splfiuji ve vyZivovych parametrech vyhlasku €. 282/2016 Sb., o pozadavcich na
potraviny, pro které je pfipustna reklama a které lez nabizet k prodeji a prodavat ve
Skolach a 8kolskych zafizenich (tzv. ,Pamiskovou vyhlasku®), pfipadné dalsi limity, na
nichz se komise v budoucnu dohodne a budou zapracovany do Voditek, nebo
2. obsahuji napf. nizSi obsah pfidaného cukru, nizSi obsah soli, nebo nizSi obsah
fosfatl apod., nez je pouzivan u ostatnich vyrobku stejné skupiny. Za nizsi obsah je
povazovano snizeni alespon o 30%.
Vejce z klecovych chovl, ktera nemaji dalSi zasadni nadstandardni kvalitativni
charakteristiku (napf. fortifikace prostfednictvim krmiva)
Pouziti extraktu - pokud je pfi vyrobé potraviny pouzit extrakt, je vyrobce povinen doloZzit
jeho pfesné slozeni v€etné specifikace a popis jeho technologické funkce pfi vyrobé
potraviny i ve finalnim vyrobku. V pfipadé, Ze extrakt v potraviné pini funkci pfidatné
latky, bude vyrobce vyzvan k jeho odstranéni. Neodstranéni extraktu bude v tomto
pfipadé povazovano za dlvod k neudéleni ocenéni.
Voditka pro izolované Ziviny - vysocezpracovane alternativni potraviny, které imituji
tradiCni potraviny zejména ZzivoC€iSného puvodu, jejich vyzivova hodnota (zejména
obsah bilkovin) je vyrazné odliSna od potravin, se kterymi se srovnavaji, nebo jez chtéji
nahradit a nedosahuji tak nadstandardni kvality ve svém sektoru. Jsou vylouCeny
vyrobky, u kterych je dominantni podil suSiny ve vyrobku tvofen izolovanymi Zivinami
s vyjimkou tuk( a olejd, cukrd, zelatiny, pektinu, Skrobu, inulinu, mlé&nych bilkovin a
vyrobku z nich, pfidatnych latek a aromat.

o Smyslem tohoto ustanoveni je nerozSifovat dale pouZiti vysoce zpracovanych

potravin s vyjimkou tradi¢né vyuzivanych produktl a pouzivani tradi€¢nich nazvu



pro alternativni potraviny. Typicky se toto ustanoveni tyka vyrobkd napf. na bazi
izolovanych bilkovin a bilkovinnych koncentratd rostlinného i Zivoc&iSného
puvodu nebo vyrobkl na bazi vliakniny, ve kterych tento koncentrat nebo izolat
pfedstavuji vice nez 50 % suSiny vyrobku. Napfiklad: texturované rostlinné
proteiny, potraviny na bazi izolovanych bilkovin Zivo¢iSného pavodu, napoje na
bazi zahustovadel a bilkovinnych izolatd nebo koncentrati (s vyjimkou
mlécnych), rostlinné alternativy masa a masnych vyrobkl s nizkym obsahem
bilkovin
e Z ocenéni znaCkou Klasa je vylou€en chléb, ktery je zakyselen stabilnim kvasem.
Stabilnim kvasem se rozumi polotovar splfujici poZadavky ustanoveni § 2 odst. 3
pism. r) vyhlasky ¢. 18/2020 Sb., o pozadavcich na mlynské obilné vyrobky, téstoviny,
pekafské vyrobky a cukrarské vyrobky a tésta.

o Znacku Klasu lze udélit vyrobku chléb ,tradi¢ni kvasovy“ a chléb ,kvasovy*
splfiujici pozadavky tabulky 1 pfilohy 9 vyhlasky 18/2020 Sb. o pozadavcich na
mlynské obilné vyrobky, téstoviny, pekaiské vyrobky a cukraiské vyrobky a
tésta, tj. je zakyselen vyhradné kvasem splfiujicim poZadavky ustanoveni § 2
odst. 3 pism. q) vyhlasky ¢. 18/2020 Sb.

Voditka pro ovéieni, zda vyrobek splfiuje minimalni pozadavky pro vyjimecnou
kvalitativni charakteristiku:

MED:

Za vyjimec¢nou kvalitativni charakteristiku se u medu povazuje ziskani z jedné oblasti/mista
provenience od jednoho vcelafe, neprovedeni filtrace medu v ramci jeho zpracovani a
splnéni parametrd Svazové normy CESKY MED. Ocenény mohou byt medy jednodruhové i
smisSené. Nepfipousti se smési medu rlizného puvodu od vice véelaru.

Prirodni vanilkové aroma ve vSech vyrobcich:

Za vyjime€nou nadstandardni kvalitativni charakteristiku se u potravin oznacenych slovy
,vanilkovy“ nebo vyrazy s obdobnym vyznamem (napf. cizojazyéné nazvy jako ,vanilla“
,vanille“ aj.) se budou povazovat potraviny, které obsahuji pfirodni vanilkové aroma nebo
vanilkovy extrakt nebo nastrouhany neextrahovany vanilkovy lusk obsahujici dfef nebo
neextrahovana vanilkova dief, nebo jejich kombinaci. V pfipadé pfirodniho vanilkového
aroma nebo vanilkového extraktu musi tato skuteCnost jednoznaéné vyplyvat z dodané
specifikace, tj. uvedenim informace ve specifikaci, Ze se jedna minimalné o pfirodni
vanilkové aroma, nebo o extrakt ziskany z vanilkovych lusku o Cistoté minimalné 95/5. Pokud
bude pouZito pfi vyrobé& potraviny pfirodni vanilkové aroma nebo vanilkovy extrakt v
kombinaci s jinymi aromaty, ozna€eni vyrazem ,vanilkovy“ se nepfipousti.

Termostabilizace maku

Termostabilizace maku se nepovaZzuje za vyjimeCnou nadstandartni kvalitativni
charakteristiku a mak (v€. maku mletého), ktery je uvadén na trh jako samostatna potravina,
popf. smé&s maku s dalSimi slozkami obsahujici termostabilizovany mak, nebudou
doporucovany pro udéleni znacky

~KLASA®.

Baleni chlazeného &erstvého masa

Za vyjimeCnou nadstandardni kvalitativni charakteristiku se u baleného chlazeného
Cerstvého masa povazuje zabaleni v ochranné atmosféfe. Chlazené Cerstvé maso balené
pouze na podtacku pretazeném félii nebude, s vyjimkou celého kufete, doporuc¢ovano pro
udéleni znacky ,KLASA".

Voliérové chovy




Za vyjimeCnou nadstandardni kvalitativni charakteristiku se u vajec pochazejicich z
voliérového chovu povazuje napf. fortifikace prostfednictvim krmiva, popfipadé se posoudi
konkrétni typ technologie uzivané v daném chovu.

Dopliujici informace:

Od 1. 7. 2019 je nastaven novy pfistup Hodnotitelské komise znacky KLASA ve véci
predkladani laboratornich rozborl. Nové nebude vyzadovano predkladani laboratornich
rozboru k parametriim stanovenych pfisluSnymi pravnimi pfedpisy, tj. stavajici pozadavky ve
smyslu Metodiky pro udélovani zna¢ky KLASA Clanek 1, odst. 2, pism. e) prvni véta - véetné
mikrobiologického vySetifeni dle nafizeni Komise (ES) &. 2073/2005 o mikrobiologickych
kritériich pro potraviny, v platném znéni.



